
Eaux 
Cristalline plate 1,5 L 
Cristalline gazeuse 1,5 L 
Cristalline plate 50 cl 

Water

Soft Drinks

Still water

Sparkling water 

Still water

Bières Pression 

Apéros / Digestifs 

Bières Bouteilles 33cl 

Bières Artisanales locales 33cl
 
 Blonde, Blanche, IPA 

Ricard 
Martini blanc/rouge 
Kir cassis, mûre 
Kir with blackcurrant or blackberry liqueur

Ballantine’s finest 
Rhum Cubain 
Havana Club 3 ans
Havana Club 7 ans

 
Aptésienne Blonde
Grimbergen Blanche
Panaché 

Desperados
Grimbergen Rouge Ruby
Tourtel Twist sans alcool 

3,50 €
3,50 €
3,90 €

6,00 €

6,00 €
9,00 €

25 cl
3,60 €
4,00 €

 3,50 €   

Aberlour 10 ans
Get 27
Baileys
Limoncello
Cognac
Calvados 

   50 cl
7,00 €
7,80 €
6,80  €

4,80 €

6,00 €
6,00 €
4,00 €

9,00 €
5,00 €
5,00 €
5,00 €
7,00 €
7,00 €

1 L
13,50 €
15,00 €

Draft Beers

Aperitifs / Digestifs

Bottled Beers – 33 cl

Beer with lemonade 

Cuban rum

Boissons Chaudes 
Café, Café allongé 
Thé, Infusion 
Café crème, Chocolat 

1,60 €
3,00 €
3,50 €

Hot Beverages

Espresso, Long Espresso

White Coffee, Hot Chocolate 

Tea, Herbal Tea

Passion fruit, pineapple, a hint of vanilla
Passion, ananas, touche de vanille 

Grapefruit, lime, sparkling water
Pamplemousse, citron vert, eau pétillante 

Orange, ananas, passion, mangue, touche de citron 
Orange, pineapple, passion fruit, mango, a hint of lemon

Vodka, peach, pineapple, cranberry
Vodka, pêche, ananas, cranberry 

Rum, pineapple, coconut
Ananas, coco 

Rum, lime, cane sugar, sparkling water
Citron, sucre de canne, eau pétillante

Virgin Pornstar

Virgin Planteur

Virgin Paloma

Virgin Sex on the beach

Virgin Piña Colada

Virgin Mojito

Mocktails 6.50 €

Cocktails

Paloma 

Planteur 

Piña Colada 

Rum, pineapple, coconut

Aperol Spritz 

Lillet tonic 
Moscow Mule  
Vodka, bière, gingembre, jus de citron 

Vodka, peach, pineapple, cranberry

Rum, lime, cane sugar, sparkling water

Aperol, sparkling wine, sparkling water 

Lillet, tonic water

Vodka, ginger beer, lemon juice 

Vodka, passion fruit, pineapple, a hint of vanilla

Tequila, grapefruit, lime, sparkling water

Vodka, passion, ananas, touche de vanille 

Tequila, pamplemousse, citron vert, eau pétillante 

Rhum, orange, ananas, passion, mangue, touche de citron 
Rum, orange, pineapple, passion fruit, mango, a hint of lemon

Vodka, pêche, ananas, cranberry 

Rhum, ananas, coco 

Mojito

Sex on the beach

Rhum, citron, sucre de canne, eau pétillante

7.50 €

Pornstar

 
AOP - Rosé, Blanc, Rouge
IGP Pays d’Oc “Sans chichi” Rouge frappé
IGP Méditerranée “100 grenache” Blanc
AOP Sable de Camargue “Domaine le Pive” - Blanc
AOP Sable de Camargue “Domaine le Pive” - Rosé
Coteaux d’Aix en Provence “Cuvée Alexandre” - Rosé

12,5 cl
3,50 € 

50 cl
13,00 € 

Vins  75 cl
18,00 €
22,00 €
21,00 €
19,00 €
21,00 €
25,00 €

Wines

Pepsi, Pepsi max, Seven up, Ice tea, Orangina 33 cl
Sirop à l’eau Fraise, pêche, citron 
Flavoured Syrup with Water (strawberry, peach, lemon) 

Diabolo Fraise, pêche, citron grenadine… 
Flavoured Syrup with Lemonade (strawberry, peach, lemon, grenadine…) 

Jus 25 cl Orange, ananas, pommes, pêche, poire,
pastèque
Juice 25 cl (orange, pineapple, apple, peach, pear, watermelon)

3,00 €
1,70 €

2,50 €

3,50 €

Softs 

3,00 €
4,00 €
1,50 €

Local Craft Beers



by

Les mijotés 

de Titi 

Snacking

Friture d’éperlans  Fried smelt fish
Guacamole, chips tortillas Guacamole with
tortilla chips

6.80€
8.20€

Aiguillettes de volaille ou végétariennes (4
pièces), sauce BBQ  Chicken or vegetarian
strips (4 pieces), BBQ sauce 

Hot-dog

Croque-monsieur
French-style toasted ham and cheese

Frites Fries

 

5.30€

4.60€

6.80€

Rillettes de poulet à l’estragon (110g) 

Tapenade d’olive verte et tomate confite (110g) 
Green olive and sun-dried tomato tapenade 

Houmous (110g) 
Hummus

GAMME APÉRO 8.90€

Porc au caramel, nouilles chinoises (240g) 
Caramel pork with Chinese noodles
Poulet curry coco, riz pilaf  (240g) 
Coconut curry chicken with pilaf rice
Poulet thaï, riz pilaf (240g) 
Thaï chicken with pilaf rice

GAMME PLATS GARNIS 14.20€

APERO RANGE

13.60€
 
Moussaka de légumes (240g) 
Vegetable moussaka

Une histoire de passion et d’amitié
Derrière ces bocaux gourmands, il y a deux amis issus du
monde de la gastronomie.
Titi Maketa, formé par les célèbres frères Pourcel, a affûté
son savoir-faire dans des lieux emblématiques comme La
Maison Blanche sur l’avenue Montaigne, l’Hôtel Costes ou
encore Le George. À ses côtés, Geoffray Wagner, passé par
les cuisines de Cyril Lignac, a enrichi son parcours au Ritz,
à Dubaï et en Corse. Ensemble, ils ont choisi de mettre leur
talent au service des campeurs, en imaginant des plats mijotés à
emporter : des recettes généreuses, où les grands classiques
rencontrent des touches créatives et inattendues.

A Story of Passion and Friendship
Behind these delicious jars are two friends from the world of fine
dining.
Titi Maketa, trained by the renowned Pourcel brothers, honed his
skills in iconic venues such as La Maison Blanche on Avenue
Montaigne, Hôtel Costes, and Le George. By his side,
Geoffray Wagner, who worked in the kitchens of Cyril Lignac,
built his experience at the Ritz, in Dubai, and Corsica.
Together, they’ve chosen to put their talent to work for campers,
creating delicious slow-cooked dishes to take away: generous recipes
where classic favorites meet unexpected, creative twists.

MAIN DISHES RANGE

GAMME VEGGIE
VEGAN RANGE

Nos bocaux - à consommer sur place ou à emporter
Homemade jars – dine in or take away

4.00€



2,90€

2,90€

3,20€

2,50€

2,20€ 2,30€

3,20€


